
 

 

 

 

 

1 
Gerenciamento nos Serviços de alimentação - 
Coletividade Sadia e Enferma  

24 

2 
Planejamento Físico-funcional em Unidades de 
Alimentação e Nutrição  

24 

3 
Gestão de Matéria prima em serviços de 
Alimentação Industrial, Hospitalar e Escolar  

24 

4 
Controle Higiênico Sanitário no Processo produtivo 
das refeições 

24 

5 
Pat, Diagnóstico e Intervenção na saúde do 
Trabalhador em Uan. 

24 

6 
Engenharia e Planejamento de Cardápio em Uan e 
Merenda Escolar   

24 

7 
Consultoria em Serviços de Alimentação e Nutrição-
1   

24 

8 
Consultoria em Serviços de Alimentação e Nutrição-
2 

24 

9 
Planejamento e Controles nos processos de 
produção  

24 

10 
Gastronomia Aplicada a Nutrição e Alimentação 
Escolar 

24 

11 
Políticas Públicas, Legislação e Inserção do 
Nutricionista no PNAE.  

24 

12 
Planejamento e Gestão de eventos  24 

13  Gestão de Pessoas em Alimentação Coletiva  24 

14 
Educação Nutricional em Serviços de Alimentação 
Coletiva   

24 

15   Metodologia da Pesquisa online  30 

16  Projeto Integrador Interdisciplinar 
60 

 
Carga Horária total do Curso  426 

 

 

Nº  Disciplina  Carga 

Horária 


